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Entre
Gebackener  Ziegenkäse 
im Kartoffelmantel
an Cassis-Granatapfelsauce 10,00
  
„ Vitello Tonato“ 
pochiertes Kalbfleisch 
mit Thunfisch-Kapernsauce 11,00

Carpaccio von der Roten Beete
mit Flusskrebsfleisch 
und Avocado  12,00

   

Insalata
Bunte Salatvariationen an hausgemachter Tomaten-Basilikumvinaigrette
und Knoblauchbaguette wahlweise mit:

 als Vorspeise  als Hauptspeise

-  Fischfilets 10,00  14,00

-  Riesengarnelen 11,00 15,00

-   Rinderfilet 12,00 16,00

-  Lammrückenfilet 13,00 17,00 

Pasta/Risotto/Gnocchi
Penne mit grünem Spargel und gebratenem Lachs 12,00  

Parpadelle mit Kaninchenragout, Spinat und getrockneten Tomaten 13,00 

„Risotto Nero“ mit Meeresfrüchten und Flusskrebsen 14,00  

Gnocchi mit knackigem Gemüse und gebratenen Black Tiger Garnelen 15,00

Tagliatelle mit Kalbsleber und Kirschtomaten 16,00

Alle Gerichte bereiten wir Ihnen auch gerne als vegetarisches Gericht zu.  

Carne & Pesce
Kalbsbistecca mit Ziegenkäse gratiniert, Kartoffelrösti und Zuckerschoten 17,00  

Rosa gebratene Barberieentenbrust an Gewürz-Couscous und sautiertem Spitzkohl 18,00 

„Insel und Meer“ - Wachtel und Jacobsmuschel, Vanille-Spargelgemüse und Rucolarisotto 17,00  

Kabeljau auf Belugalinsen und Tagliatelle in  Noilly Prat Sauce 17,00 

Saltimbocca vom Seeteufel mit Kartoffelsenfpüree und Blattspinat 18,00 

Dulce & Queso
Creme Brulée von der Tonkabohne mit Feigen-Ingwer-Ragout  7,00 

Dessertvariation „Inselzauber“ 7,00

Schokoladenclafoutie, medium gegart mit Limonensorbet und Vanilleespuma 8,00

  

 

Sopa
Andalusische Knoblauchsuppe 
mit Serrano Schinken 
und pochiertem Ei  5,00 

Sardische Käsesuppe 
mit Rucola, Tomaten 
und frischen Kräutern 6,00

Ingwer-Kürbissuppe
mit gerösteten Kürbiskernen 
und Nordseekrabben 7,00

Gib jedem Tag die Chance, 
der schönste deines Lebens zu werden. 

MARK TWAIN

Lassen Sie sich verzaubern!

Abendkarte


